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	前    言
	食用植物调和油
	3.1.1  橄榄油应符合GB 23347 中特级初榨橄榄油的规定。
	3.1.2  玉米油应符合GB 19111 中一级压榨玉米油的规定。
	3.1.3  加工用水应符合GB 5749 的规定。
	3.2  感官要求
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。


