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	熟制粘玉米
	3.1.1 原料玉米应选用新鲜的，未受农业病虫侵蚀的甜玉米、糯玉米。甜玉米应符合NY/T 523、G
	3.1.2 生产用水 应符合GB5749的规定。
	3.2  感官要求
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。


