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	黑果腺肋花楸果调味酵品
	3.1.1 酿造食醋应符合GB 18187的规定。
	3.1.2 木糖醇应符合GB 1886.234的规定。
	3.1.3 黑果腺肋花楸果应符合国家卫生健康委员会2018年第10号公告要求。
	3.1.4 工艺用水应符合GB 5749的规定。
	3.2  感官要求
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。


