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	板状冷面
	3.1.1 小麦粉应符合 GB/T 1355的规定。
	3.1.2 食用玉米淀粉应符合GB/T 8885的规定。
	3.1.3 生产用水应符合GB 5749的规定。 
	3.1.4 食用盐应符合GB/T 5461的规定。
	3.1.5 碳酸钠应符合GB 1886.1的规定。
	3.1.6 丙酸钠应符合GB 25549的规定。
	3.2  感官要求
	应符合表4的规定。
	  表4   食品添加剂
	4  净含量
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。
	从同一批产品中，抽样基数不得少于200个销售包装，随机抽样至少20个销售包装(不少于2kg)。样品分
	检测结果全部合格时则判该批产品合格。
	感官、净含量、理化指标等项目有2项(含2项)以上不合格时，则判该批产品不合格；如有1项不
	合格时，可重新加倍取样复验，以复验结果为准。


